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Milk is a unique product in terms of nutrients, biological value, production profitability and demand in the  
consumer market, it is an important component of the population's diet. However, the use of industrial milk  
production technologies raises issues of animal health, productivity, and the quality as well as safety of the products. 
It was found that the incidence of mastitis in cows depends on factors that are constantly monitored at  
PJSC FC "Podillia", namely: compliance with feeding regulations, conditions of detention, and compliance with 
sanitary and hygienic requirements (disinfection), control of the number of somatic cells, application of appropriate 
treatment regimens based on the results of detecting the sensitivity of the isolated microflora to antibiotics, a clearly 
defined bacterial status of milk, constant monitoring of critical points of bacterial contamination of milking  
equipment, daily monitoring and analysis of the incidence rate. Over the years (2020‒2023), the use of the latest 
milk production technology on the farm and the strengthening of sanitary and hygienic measures, compliance with 
sanitary and hygienic requirements for its processing, storage, and transportation have contributed to a significant 
improvement in its quality and safety. While in 2020, 78.15 % of milk samples met the requirements for extra and 
higher quality by the number of somatic cells (NSC), in 2023 the figure increased to 85.45 %. A statistical analysis 
of expert opinions on the number of somatic cells in milk samples at different times of the year found that 81.53 % 
of samples met the requirements of extra and higher grade in summer, and 87.41 % in winter. Even though the indoor 
temperature was significantly lowered in winter, there was no increase in the incidence of mastitis. Milk quality has 
also improved significantly. While in 2020, only 24.27 % of samples showed a fat content of more than 4 %, in 2023 
the figure was 48.62 %. In 2020, 6.33 % of samples had a protein content of more than 4%, and in 2023 this figure 
reached 35.58 %. Therefore, the production of high-quality and safe milk at PJSC FC "Podillya" is the result of hard 
work of producers and enhanced control at all stages of its production in accordance with the requirements of the 
HACCP system throughout the entire chain "from farm to consumer", ensuring good manufacturing and hygienic 
practices (GMP/GHP) for milk production and animal welfare. 

Keywords: organoleptic, physicochemical and sanitary indicators, toxic elements, heavy metals, radionuclides, 
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Молоко – це унікальний продукт за поживними речовинами, біологічною цінністю, рентабельністю  
виробництва та попитом на споживчому ринку, важливий складник у раціоні населення. Проте у разі  
використання промислових технологій виробництва молока виникають питання щодо збереження здоров’я 
тварин, продуктивності та якості і безпечності отриманої продукції. Встановлено, що рівень захворюваності 
корів на мастит залежить від факторів, які постійно контролюються у ПРАТ ПК «Поділля», а саме:  
дотримання регламентів годівлі, санітарно-гігієнічних вимог (дезінфекція), умов утримання, контроль  
кількості соматичних клітин, застосування відповідних схем лікування за результатами виявлення  
чутливості виділеної мікрофлори до антибіотиків, чітко виражений бактеріальний статус молока, постійний  
контроль критичних точок бактеріального забруднення доїльного обладнання, щоденний контроль та аналіз 
рівня захворюваності. Використання новітньої технології виробництва молока в господарстві та посилення 
санітарно-гігієнічних заходів, дотримання санітарно-гігієнічних вимог щодо його обробки, зберігання,  
транспортування з роками (2020–2023) сприяло значному покращенню його якості та безпечності. Якщо 
2020 року 78,15 % зразків молока за кількістю соматичних клітин відповідали вимогам екстра і вищого  
ґатунку, то 2023 року – 85,45 %. Статистичний аналіз експертних висновків за КСК у пробах молока в різні 
пори року показав, що у літній період 81, 53 % зразків відповідали вимогам екстра та вищого ґатунку,  
в зимовий – 87,41 %. Попри те, що взимку температура у приміщеннях суттєво знижена, збільшення  
захворюваності корів на мастит не було. Значно покращилась і якість молока. Якщо показник вмісту жиру 
понад 4 % 2020 року був виявлений лише у 24,27 % зразків, то 2023 – у 48,62 %. Вміст білка 2020 року  
понад 4 % показали 6,33 % проб, а 2023 – 35,58 %. Отже, виробництво якісного і безпечного молока в умовах 
ПРАТ ПК «Поділля» – це результат кропіткої роботи виробників та посиленого контролю на всіх етапах 
його виробництва  за вимогами системи НАССР на всьому ланцюгу «від ферми – до споживача»,  
забезпечення належної виробничої та гігієнічної практики (GMP/GHP) виробництва молока та благополуччя 
тварин. 

Ключові слова: органолептичні, фізико-хімічні і санітарні показники, токсичні елементи, важкі метали, 
радіонукліди, КСК, мастит.  
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Вступ 
 
До продуктів першої необхідності поряд з хлібом 

та м’ясом відноситься молоко. За класифікацією  
експертів ФАО/ООН воно належить до найцінніших 
харчових продуктів, без якого неможливо виростити 
повноцінне молоде покоління людей [7, 15].  

Однак якість і безпечність молока часто є  
незадовільними через погану якість кормів,  
недбалості під час доїння, зберігання і транспорту-
вання, незадовільного санітарного стану доїльного 
обладнання та недотримання правил особистої  
гігієни, невідповідне забезпечення засобами  
дезінфекції та фільтрації, наявність маститу у корів. 
Отже, при виробництві сирого збірного молока є  
певні потенційні ризики [1–6, 11, 32, 34, 36, 45].  

Для реалізації продовольчої безпеки держави,  
стабільного забезпечення населення молочними  
продуктами, а молокопереробні підприємства  
якісною сировиною в необхідних кількостях, поряд зі 
збільшенням виробництва молока-сировини особлива 
роль належить його якості та безпечності для  
здорового харчування населення [9, 14, 20, 22, 29].  

Попри те, що молоко має високі поживні власти-
вості, воно є гарним середовищем для розмноження 
багатьох бактерій, в т. ч.: Salmonella, Escherichia coli, 
Listeria monocytogenes, Staphilococcus aureus, Bacillus 
cereus, Clostridium botulinum, Micobacterium bovis, 
Brucella abortus і Brucella melitensis Yersinia 
enterocolitica і може бути небезпечним для  
споживача. Тому велике занепокоєння останнім  
часом викликає якість і безпечність молока- 
сировини [12–14, 17, 24–28].  

Результати бактеріологічних досліджень  
науковців молока-сировини показали, що воно  
контаміноване не лише мікрококами та психро- 
фільними бактеріями (Achromobacter, Pseudomonas, 
Aeromonas, Enterobacter), але й патогенними –  
стафіло-, стрептококами і коринебактеріями, які  
здатні призводити до запалення молочної залози,  
а молоко стає потенційно небезпечним [5, 6, 13, 37, 38, 41].  

У результаті досліджень учених на фермах, де  
виявлено невідповідність виконання деяких  
санітарно-гігієнічних вимог отримання молока,  
доведено сезонну залежність показників його якості: 
максимально збільшений показник КМАФАнМ та  
кількість соматичних клітин (КСК) восени, а  
найнижчими ці показники є влітку. Середньо- 
місячний показник кількості соматичних клітин у  
молоці корів другої групи становив від 500 до 
600 тис./см3, що вимагає постійного контролю за  
показниками безпечності та якості. Зі збільшенням 
КМАФАнМ підвищується ризик контамінації  
молока-сировини патогенними мікроорганізмами. 
Постійний контроль КМАнМ у такому молоці, на  
думку вчених, слугує більше для встановлення  
безпечності, ніж його якості [19, 23, 44]. 

Результати власних досліджень та аналіз звітної 
документації ЖРДЛДПСС свідчать, що основними 
причинами вибраковки молока є: механічне і  
бактеріальне забруднення, фальсифікація, субклінічні 
мастити, невідповідність органолептичних і  
фізико-хімічних показників (вміст жиру,  

кислотність), порушення термінів реалізації. Резуль-
тати моніторингових досліджень молока-сировини 
показали низький рівень санітарної культури в  
господарствах усіх форм власності, наявність у  
молоці інгібіторів та антибіотиків [21].  

Результати дослідження молока-сировини в  
умовах ВАТ «Городенківський сирзавод» Івано- 
Франківської області від різних суб’єктів господарю-
вання свідчать, що від суб’єктів господарювання  
надходило молоко з температурою охолодження в  
межах 8,1–8,70С, а з особистих селянських  
господарств воно було неохолодженим і температура 
перебувала в межах 12,5–15,70С залежно від пори 
року. У сирому молоці переважали грамнегативні  
палички (Acromobacter, Pseudomonas, Aeromonas, 
Enterobacter) та стафілококи. Були виявлені також 
стрептококи, коринебактерії і лише 3,5 % становили 
молочнокислі бактерії. У молоці із селянських  
господарств вміст стафілококів та ентеробактерій був 
більшим [35]. 

За даними науковців, екологічна ситуація у  
певних регіонах України залишається несприятливою 
для виробництва безпечної продукції. Найбільш  
небезпечну і забруднену молочну продукцію  
отримують на забруднених радіонуклідами  
територіях з великими масивами лісів, пере- 
зволожених пасовищах і луках та ґрунтах, бідних на 
поживні речовини, при випасанні худоби поблизу 
трас тощо [10, 23, 26, 31]. 

Результати досліджень молока сільських  
мешканців Диканської територіальної громади  
Полтавського району свідчать, що вміст важких  
металів у всіх досліджених зразках був визначений у 
такому порядку: Zn>Pb>Cu>As>Cd>Hg. Лише у трьох 
областях (Київський, Черкаський, Чернігівський)  
молоко-сировина екстра ґатунку сягає понад 66 %, а отже 
гостро постає питання його якості і безпечності [31]. 

Великою проблемою зниження якості і безпечно-
сті молока-сировини та продуктивності тварин у  
господарствах Україні є мастит. А причинами його 
виникнення є незадовільний санітарний стан  
приміщень, стійл, боксів, доїльного обладнання,  
порушення термінів переведення тварин на сухостій, 
великої щільності поголів’я. Важливою причиною  
порушення мікроклімату у приміщенні є скупченість 
тварин, що спричиняє збільшення вологості,  
бактеріального забруднення, концентрації газів,  
захворюваності тварин та погіршення якості  
продукції [19, 30, 33, 42]. Дослідження науковців  
свідчать, що у молоці від клінічно здорових тварин 
КМАФАнМ кількість мезофільних аеробних та  
факультативно анаеробних бактерій коливається в  
межах від 10 до 100 тис. КУО/см3, а основних  
збудників маститу не виявлено. Тоді як від корів,  
хворих на субклінічний мастит цей показник становив 
від 1 до 3 млн КУО/см3 і частіше виділяли 
Staphylococcus aureus, дещо рідше – Streptococcus 
agalactiaе і Esсheriсhia coli [6]. 

Мікроорганізми з повітря потрапляють на шкіру 
та вим’я тварин, а звідти у молоко, збільшується  
його контамінація. Підвищена вологість, зниження 
температури та протяги можуть спричиняти  
мастит [30, 33]. За наявності субклінічного маститу 
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кількість мезофільних аеробних та факультативно 
анаеробних мікроорганізмів у молоці від здорових  
корів становила від 10 до 100 тис./см3, а у зразках  
молока від хворих тварин – від 1 до 3 млн/см3  
виявлено Escherichia coli, Staphilococcus aureus, 
Streptococcus agalactiae [18].  

Головними факторами, які впливають на якість  
і безпечність молока-сировини, є технічний і техно-
логічний рівень підприємства-виробника, система  
менеджменту якості і безпечності. Система  
управління якістю і безпечністю виробленого молока-
сировини має бути орієнтована на технологію  
виробництва і первинну обробку із застосуванням 
профілактичних заходів. Санітарні показники якості 
залежать від сукупності складників, зокрема,  
бактеріального забруднення вимені, доїльного  
обладнання, молочної лінії, молочної упаковки,  
санітарної гігієни персоналу, санітарного стану у  
приміщенні. Під час резервування молока у разі  
порушення санітарно-гігієнічних вимог і температури 
охолодження може відбуватися розмноження мікро-
організмів, змінюватися їх якісний склад і співвідно-
шення між окремими групами та видами. Характер 
цих змін залежить від початкової кількості бактерій, 
складу мікрофлори, температури і тривалості  
зберігання [6, 11, 19, 30, 36, 39, 40]. 

Результати досліджень Герун І. В. та співавторів 
(2020) підтверджують, що якість і безпечність  
молока-сировини прямо залежить від технології його 
виробництва, зокрема за умови використання  
новітньої технології кількість соматичних клітин 
(КСК) та кількість мезофільних аеробних і  
факультативно анаеробних бактерій (КМАФАнМ) не 
перевищували відповідно 70,8 КУО тис./см3 та 
221,1 тис./см3, що відповідає ґатунку екстра.  
Захворюваність корів на мастит не перевищувала 
6,4 % [11]. Учені наголошують, що КСК у молоці  
здорових тварин повинен не перевищувати 
100 тис./см3, і визначення цього показника в секреті 
хворих на субклінічний мастит корів може слугувати 
одним із інформаційних критеріїв для виробників і  
інспекторів ветеринарної медицини [16, 17, 29]. 

Беручи до уваги вищезазначене, очевидним є те, 
що якість і безпечність молока-сировини є  
актуальним питанням сьогодення. 

 
Мета дослідження 
 
Метою наших досліджень було надати  

ветеринарно-санітарну оцінку молоку-сировині за 
умови удосконалення технології підвищення якості і 
безпечності у ПРАТ ПК «Поділля». 

 
Матеріали і методи  
 
Виробничий дослід проводили на базі  

ПРАТ ПК «Поділля» впродовж 2022–2023 років.  
Матеріалом для наших досліджень були експертні  
висновки Тульчинської МРДЛ Держпродспожив- 
служби, акредитованої Національним агентством  
з акредитації України, зразки молока, корови  
голштинської породи. Органолептичні, фізико- 
хімічні показники та показники безпечності зразків 

молока визначали в умовах вищезазначеної  
лабораторії згідно із нормативними вимогами.  
Дослідження молока з кожного холодильника на  
антибіотики проводили щоразу після кожного доїння 
за допомогою тест-системи Біоізі (інкубатор+лунка з 
реагентом для молока+тест полоски) та при  
прийманні молока у ПрАТ ВМЗ «Рошен» м. Вінниці 
за цією ж тест-системою, яка дає можливість  
одночасно виключати наявність антибіотиків  
чотирьох груп: хлорамфенікол, тетрацикліни,  
бета-лактами, стрептоміцини. Крім того, обов’язково 
проводили відбирання проб і дослідження їх за  
показниками якості і безпечності в Тульчинської 
МРДЛ Держпродспоживслужби за регламентом  
«Молочний модуль». 

 
Результати та їх обговорення  
 
До безпечності і якості молока-сировини  

коров’ячого ставлять особливі вимоги, оскільки у разі 
найменшого порушення санітарно-гігієнічних умов 
під час доїння та первинної обробки на потужностях 
з його виробництва, воно може слугувати  
сприятливим середовищем для розвитку патогенної і 
умовно-патогенної мікрофлори, а отже потенційно 
небезпечним для споживача.  

ПРАТ ПК «Поділля» – сучасне підприємство з  
виробництва молока-сировини, яке утримує  
7500 голів ВРХ голштинської породи, зокрема 
2700 дійних корів, проводить усі санітарно-гігієнічні 
заходи для покращення якості та забезпечення  
безпечності отриманої продукції. Особливу увагу 
приділяють умовам утримання, годівлі, санітарно- 
гігієнічним заходам під час доїння і первинної  
обробки молока, регулярному огляду корів з  
виключенням захворювань вимені та інших.  
Утримання тварин комбіноване: дійні (лактуючі)  
корови – прив’язне, всі інші тварини – безприв’язне.  

Приміщення для лактуючих тварин чотирирядні, 
освітлення в них комбіноване (рис. 1).  

 

 
 

Рис. 1. Приміщення для лактуючих тварин 
 
Вони обладнані примусовою вентиляцією з датчи-

ками вологості і температури, транспортерами для  
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видалення гною, м’якими матами з використанням  
соломи у стійломісцях. Роздача кормів відбувається 
до початку доїння з кормозмішувачів на кормостоли. 

Доїння корів триразове через рівні проміжки часу 
автоматизоване з використанням системи Дельпро 
(фірма Деваль), яка включає доїльні апарати,  
молокопровід з автоматичною системою очистки та 
промивання в декілька етапів після доїння (рис. 2). 

 

 
 

Рис. 2. Доїння корів з використанням системи  
Дельпро (фірма Деваль) 

 
Уся система підключена до центрального 

комп’ютера, на якому проводиться контроль усіх  
ланок виробництва молока-сировини, зокрема  
продуктивності, бактеріального забруднення у  
критичних точках для оцінки якості дезінфекції  
та промивання. Перед доїнням робітники ретельно  
обмивають вим’я та витирають сухим рушником;  
перші цівки молока здоюють в окремі стаканчики,  
а по закінченню доїння проводять обробку дійок  
післядоїльним засобом. До відправки молока у 
ПрАТ ВМЗ «Рошен» м. Вінниці воно зберігається в 
танкерах у холодильних камерах (рис. 3). Молоко 
відправляють на молзавод щодоби. 

Холодильні камери є в кожному приміщенні. Для 
санітарної обробки доїльного обладнання й  
молочного інвентарю в господарстві використовують 
препарат «Дезмол», який випускається промисло- 
вістю для одночасного миття та дезінфекції. 

Для дезінфекції приміщень регулярно прово-
диться обробка стійломісць за допомогою сухого  
препарату йодоклін та вологого – віроцид. Регулярно 
проводиться огляд корів для виключення захворю-
вання вимені та інших, а також дослідження молока 
на КСК (загальної проби та від кожної тварини  
окремо за необхідності). Соматичні клітини (SCC)  
постійно присутні у молоці, до їх складу належить 
75 % лейкоцитів (нейтрофіли, макрофаги,  
лімфоцити), еритроцитів та 25 % епітеліальних  
клітин. Їх висока концентрація свідчить про  
порушення секреції молока та захворювання корів на 
мастит. Тому КСК є важливим критерієм безпечності 
та якості молока-сировини і стану здоров’я молочної 
залози тварин. Рівень SCC у якісному коров’ячому 

молоці повинен бути у межах 100‒150 тис. клітин/мл, 
якщо він перевищує 200 тис. клітин/мл, це свідчить 
про 60% імовірності запалення в молочній залозі та 
наявність інфекційних збудників [43]. На думку  
Касянчук В. В. та співавторів (2015), вміст  
соматичних клітин у молоці здорових тварин повинен 
становити до 100 тис./см3 [17]. 

 

 
 

Рис. 3. Холодильна камера для охолодження  
молока-сировини 

 
Встановлено, що рівень захворюваності корів на 

мастит залежить від факторів, які постійно контролю-
ються, а саме: дотримання регламентів годівлі, умов 
утримання (забезпечення благополуччя), дотримання 
санітарно-гігієнічних вимог (дезінфекція), контроль 
кількості соматичних клітин, застосування  
відповідних схем лікування за результатами  
виявлення чутливості виділеної мікрофлори до  
антибіотиків, чітко виражений бактеріальний статус 
молока, постійний контроль критичних точок  
бактеріального забруднення доїльного обладнання, 
щоденний контроль та аналіз рівня захворюваності. 

Необхідно наголосити, що впродовж 2022–
2023 років проводили значну роботу щодо лікування 
тварин, хворих на мастит, та посилювали санітарно-
гігієнічні заходи. Для цього були проведені бактеріо-
логічні дослідження в акредитованих установах та 
встановлена чутливість до антибіотиків виділених  
культур. Хворих корів відокремлювали і лікували до 
повного видужання. По закінченні лікування молоко 
від кожної корови досліджували за допомогою  
дельвотесту для визначення залишків застосованого 
препарату і у разі негативного результату тварин  
переводили для доїння в загальну систему. У разі  
позитивного результату коренцію продовжували.  
Заходи, які ми провели, сприяли тому, що якщо на  
початку 2022 року було 197 корів із клінічними  
ознаками маститу, то на грудень 2023 року – лише 
22 голови. Обов’язково після кожного доїння щоразу 
проводиться дослідження молока з кожного  
холодильника за допомогою тест-системи Біоізі на  
наявність антибіотиків чотирьох груп: хлорам- 
фенікол, тетрацикліни, бета-лактами, стрептоміцини 
(рис. 4‒6).  
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Рис. 4. Набір тест-системи для визначення  
антибіотиків 

 

 
 

Рис. 5. Інкубатор для підігріву дослідних зразків  
молока 

 
За цією ж тест-системою проводиться  

дослідження при прийманні молока у ПрАТ ВМЗ  
«Рошен» м. Вінниці. 
За умови використання новітньої технології  
виробництва молока в  «ПРАТ ПК Поділля» та  
посилення санітарно-гігієнічних заходів, дотримання 
санітарно-гігієнічних вимог щодо його обробки,  
зберігання, транспортування впродовж 2020– 
2023 років відбулося значне покращення його якості 
та безпечності (таблиці 1–3), що підтверджують  
експертні висновки акредитованої Тульчинської 
МРДЛ Держпродспоживслужби. Відтак, з роками  
покращився показник кількості соматичних клітин 
(табл. 1, 2), який визначали з метою виявлення  
фізіологічного стану вимені та згідно із вимогами 

ДСТУ 3662:2018 «Молоко-сировина. Технічні умови» 
[8], а також КМАФАнМ (табл. 3). 
 

 
 

Рис. 6. Рідер у робочому стані 
 
Якщо 2020 року 78,15 % зразків молока за  

кількістю соматичних клітин відповідали вимогам 
екстра і вищого ґатунку, то 2023 року – 85,45 %.  

 
Таблиця 1 
Кількість соматичних клітин (КСК) у зразках  
молока 2020‒2022 рр. 
 

Показники 2020 2021 2022 
0‒200 тис./ см3 594 – 70,37 % 563 – 71,09 % 853 – 77,62 % 
200‒399 тис. /см3 59 – 7,78 % 71 – 8,96 % 86 – 7,83 % 
≤ 500 тис./ см3 105 – 13,85 % 158 – 15,95 % 160 – 14,55 % 
Всього досліджено  
зразків 

n = 758 n =792 n =1099 

 
Станом на 1 грудня 2023 року усі зразки молока за 

результатами досліджень в умовах Тульчинської 
МРДЛ Держпродспоживслужби відповідали  
нормативним вимогам за показниками якості та  
безпечності (вмістом антибіотиків, токсичних  
елементів, пестицидів, радіонуклідів КМАФАнМ). 
Зокрема, за органолептичними показниками колір  
молока був від білого до світло-кремового, однорідної 
консистенції, без пластівців білка; запах і смак  
притаманний свіжому молоку без сторонніх смаків і 
запахів. Кількість соматичних клітин у досліджених 
зразках молока за t 30оС (табл. 2) відповідають  
вимогам вищезазначеного ДСТУ. 

Статистичний аналіз експертних висновків за 
КСК у пробах молока в різні пори року (табл. 2)  
встановив, що у літній період 81,53 % зразків  
відповідали вимогам екстра та вищого ґатунку  
молока, тоді як у зимовий період 87,41 %. Попри те, 
що взимку температура у приміщеннях значно  
знижена, збільшення захворюваності корів на мастит 
не було. 
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Таблиця 2 
КСК (кількість соматичних клітин) у зразках молока за 2023 рік 
 

Період року / всього  
досліджено проб 

Кількість проб у межах нормативів певного ґатунку 
молока КСК, 

тис./см3 
Ґатунок молока  

за ДСТУ 3662:2018 
од. % 

Літній (n=2074) 
1523 73,43 0–200 

Екстра та вищий (≤ 400 
тис./см3) 

Перший (≤ 500 тис./см3) 

168 8,10 200–399 
383 18,46 400–500 

Зимовий (n=2373) 
1835 (79,33%) 0–200 
229 8,08 200–399 
309 12,56 400–500 

 
Важливим показником якості та безпечності  

молока є КМАФАнМ. Порівняльний аналіз  
результатів досліджень за цим показником в різні 
пори року показав, що у літній період бактерицидна 
фаза молока триває менше, адже лише у 25,0 %  
зразків молока-сировини кількість мезофільних  
аеробних і факультативно анаеробних була у межах  

від 0 до 200 тис. КУО/см3, тоді як взимку – у 64,0 %. 
Проте як взимку, так і влітку усі проби молока за 
ДСТУ 3662:2018 відповідали вищому і першому  
ґатунку. Кількість мезофільних аеробних та  
факультативно анаеробних бактерій (КМАФАнМ) у 
досліджених зразках молока за t 30оС (табл. 3)  
відповідають вимогам вищезазначеного ДСТУ. 

Таблиця 3 
КМАФАнМ у зразках молока за 2023 рік 
 

Період року / кількість 
проб 

Кількість проб у межах нормативів 
певного ґатунку молока КМАФАнМ за t 30 С, 

тис., КУО/см3 
Ґатунок молока  

за ДСТУ 3662:2018 
од. % 

Літній, n= 12 
3 25,0 0‒200 

Екстра (≤ 100 тис., КУО/см3) 
Вищий (≤ 300 тис., КУО/ см3 

Перший (≤ 500 тис., КУО/ см3) 

9 75,0 200‒399 
0 0 400‒500 

Зимовий, n= 11 
7 64,0 0‒200 
4 36,0 200‒399 
0 0 400‒500 

 
Наведені в таблицях 4 і 5 дані свідчать про високі 

якісні показники молока-сировини (табл. 4). Якщо 
вміст жиру понад 4 % у молоці 2020 року було  
виявлено лише у 24,27 % зразків, то 2023 року – у 
48,62 % проб.  

 
Таблиця 4 
Динаміка вмісту жиру у пробах молока впродовж 
2020–2023 рр., % 
 

Показники 2020 2021 2022 2023 
> 4 % 24,27 28,53 25,38 48,62 
3,5% ‒ 4 % 31,39 26,64 23,29 28,90 
3% ‒ 3,5 % 31,66 26,13 28,57 16,08 
< 3 % 12,66 18,68 22,74 6,39 

 
Відповідно, значно змінився і показник вмісту  

білка в молоці (табл. 5). Так, з показник білка понад 
4% 2020 року відмічали у 6,33% пробах молока- 
сировини, а 2023 – у 35,58 %. 

 
Таблиця 5 
Динаміка вмісту білка у пробах молока впродовж 
2020–2023 рр., % 
 

Показники 2020 2021 2022 2023 
> 4 % 6,33 10,22 19,29 35,58 
3,5% ‒ 4 % 10,02 16,54 17,10 21,38 
3% ‒ 3,5 % 27,70 32,44 36,12 27,94 
< 3 % 55,93 40,78 27,47 15,07 

Підбиваючи підсумки у результаті наших  
досліджень необхідно зазначити, що якість і  
безпечність молока-сировини прямо залежать від  
забезпечення у ПРАТ ПК «Поділля» належної  
виробничої та гігієнічної практики (GMP/GHP)  
виробництва молока та благополуччя тварин. 

 
Висновки 
 
1. Метою наших досліджень було надати  

ветеринарно-санітарну оцінку молоку-сировині за 
умови удосконалення технології підвищення якості і 
безпечності у ПРАТ ПК «Поділля». 

2. Виробництво якісного і безпечного молока в 
умовах ПРАТ ПК «Поділля» – це результат кропіткої 
роботи виробників та посиленого контролю на  
всіх етапах його виробництва за вимогами системи 
НАССР на всьому ланцюгу «від ферми – до  
споживача, забезпечення належної виробничої та  
гігієнічної практики (GMP/GHP) виробництва молока 
та благополуччя тварин.  

3. Використання новітньої технології  
виробництва молока в господарстві та посилення  
санітарно-гігієнічних заходів, дотримання санітарно- 
гігієнічних вимог щодо його обробки, зберігання,  
транспортування з роками (2020–2023) сприяло  
значному покращенню його якості та безпечності. 
Якщо 2020 року 78,15 % зразків молока за кількістю 
соматичних клітин відповідали вимогам екстра і  
вищого ґатунку, то 2023 року – 85,45 %. КСК у пробах 
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молока в різні пори року становив: у літній період 
81,53 % зразків відповідали вимогам екстра та вищого 
ґатунку, в зимовий – 87,41 %. Попри те, що взимку  
температура у приміщеннях значно знижена,  
збільшення захворюваності корів на мастит не було. 
Значно покращилась і  якість молока. Якщо вміст 
жиру понад 4 % 2020 року було виявлено лише у 
24,27 % зразків, то 2023 року – у 48,62 %  

 
Перспективи подальших досліджень. Подальші 

дослідження у цьому напрямі дозволять удоскона-
лити профілактику захворювань, забезпечити випуск 
якісного і безпечного молока-сировини та покращити 
економічне становище господарства. 
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